
BİZE ULAŞIN

HAKKIMIZDA

Gıda ve Tarım Meslek Yüksekokulu, tarım, gıda ve

ormancılık alanlarında uygulamalı eğitim anlayışıyla

nitelikli teknik elemanlar yetiştiren köklü bir

yükseköğretim birimidir. Modern altyapısı, uygulama

alanları ve güçlü akademik kadrosuyla öğrencilerine

mesleki gelişim odaklı bir eğitim sunar.

• Uluyazı Yerleşkesi, Merkez / Çankırı

• Tel: 0376 218 95 89

• E-posta: gidatarimmyo@karatekin.edu.tr

• Web: gidatarimmyo.karatekin.edu.tr

UYGULAMALI EĞİTİM ALTYAPISI

• Laboratuvarlar

• Seralar

• Uygulama Arazileri

• Araştırma ve Uygulama Parselleri

✓ Uygulama Odaklı Eğitim

PROGRAMI TANIYIN

Tıbbi ve Aromatik Bitkiler Programı; tıbbi, aromatik,

baharat ve uçucu yağ bitkilerinin yetiştiriciliği,

hasadı, kurutulması, kalite, ürün değerlendirme ve

sürdürülebilir üretim alanlarında donanımlı teknik

elemanlar yetiştiren iki yıllık bir ön lisans

programıdır.

✓ 2 Yıllık Ön Lisans

✓ Uygulamalı Eğitim

✓ Mesleki Uygulama,
Staj ve DGS İmkânı

✓ Kamu ve Özel 

Sektörde Kariyer

ÖNE ÇIKAN ALANLAR

• Tıbbi Bitkiler

• Aromatik Bitkiler

• Baharat ve Uçucu Yağ Bitkileri

• Hasat, Kurutma ve Depolama

• Bitki Besleme, Sulama, Kalite ve Pazarlama

T.C. ÇANKIRI KARATEKİN 

ÜNİVERSİTESİ

GIDA VE TARIM MESLEK 

YÜKSEKOKULU

TIBBİ VE AROMATİK
BİTKİLER

PROGRAMI

Doğadan Gelen Değeri
Bilimle Buluşturan Program

Tıbbi, aromatik, baharat ve uçucu yağ bitkileri

alanında

uygulamalı eğitim.

• Saha Uygulamaları ve Kariyer Planlama



TIBBİ VE AROMATİK
BİTKİLER PROGRAMI NEDİR?

Tıbbi ve Aromatik Bitkiler Programı, tıbbi, aromatik,

baharat ve uçucu yağ bitkilerinin tanınması,

yetiştirilmesi, hasadı, kurutulması ve değerlendirilmesi

üzerine uygulamalı eğitim veren iki yıllık bir ön lisans

programıdır. Program, öğrencilerini üretimden kaliteye

kadar görev alabilecek bilgi ve beceriyle donatmayı

amaçlar.

PROGRAMIN AMACI

Öğrencilere tıbbi ve aromatik bitki yetiştiriciliği, bitki

fizyolojisi, toprak, sulama, bitki besleme, bitki

koruma, hasat sonrası işlemler ve kalite konularında

donanım kazandırmak temel hedeftir.

ÇANKIRI KARATEKİN ÜNİVERSİTESİ
GIDA VE TARIM MESLEK 
YÜKSEKOKULU

BU PROGRAMDA NELER 
ÖĞRENİLİR?

Teorik bilgi, laboratuvar uygulamaları ve saha

deneyimini birleştiren eğitim içeriği ile öğrencilerimizi

tıbbi ve aromatik bitkiler alanında yetkin teknik

elemanlar olarak yetiştiriyoruz.

• Tıbbi Bitkiler

• Aromatik Bitkiler

• Baharat Bitkileri

• Uçucu Yağ Bitkileri

• Toprak Bilimi

• Bitki Besleme

• Sulama Uygulamaları

• Bitki Koruma

• Hasat ve Kurutma

• Kalite ve Pazarlama

NEDEN ÇAKÜ
TIBBİ VE AROMATİK?

✓ Uygulamalı eğitim

✓ Uzman akademik kadro

✓ Laboratuvar ve saha 

deneyimi

✓ Uygulama Odaklı Eğitim

✓ DGS ile devam imkânı

MEZUNİYET VE KARİYER 
OLANAKLARI

Program mezunları “Tıbbi ve Aromatik Bitkiler

Teknikeri” ünvanı alır. Mezunlar; kamu kurumları,

belediyeler, tıbbi ve aromatik bitki üretim işletmeleri,

baharat ve bitkisel çay firmaları, uçucu yağ ve doğal

ürün sektörü, kooperatifler ve özel sektörde çalışma

imkânı bulabilir.

✓ DGS İLE LİSANS
PROGRAMLARINA DEVAM İMKÂNI

Mezunlar Dikey Geçiş Sınavı (DGS) ile Ziraat

Fakültelerinin ilgili programlarına ve Fen

Fakültesi Kimya Bölümüne lisans geçiş

yaparak akademik eğitimlerini sürdürebilirler.

✓ MESLEKİ KAZANIMLAR

• Tıbbi bitkileri tanıma

• Laboratuvar ve saha deneyimi

• Hasat sonrası işlem bilgisi

• Kalite ve pazarlama bakışı

Doğadan gelen değer, bilimle 
geleceğe dönüşür.

• Mesleki terminoloji
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